GEWURZKEKSE

4.6 bei 10 Bewertungen

))

1h

30 min Miirbteig Heiflluft
S55¢ £
;
170 Grad 10 min
Zubereitung Zutaten

FUR CA. 50 KEKSE

Dazu das Mehl mit der Gewliirzmischung
(https://www.backenmitchristina.at/produkt/kuchen-keks-g
ewuerz/) mischen, in eine Schiissel geben, eine Mulde
formen und die in Stiicke geschnittene Butter, den Zucker 300g Weizenmehl 700

und das E1 dazugeben. M1t. der Kuchenma.schme oder per 10g Kuchen & Keks Gewiirz
Hand zu einem glatten Teig kneten und diesen zugedeckt

1 Die angegebenen Zutaten zu einem Miirbteig verarbeiten.

TEIG

(https://www.backenmitchristina.at/produkt/abdeckhaube/) 200g Butter
ca. 1 Stune im Kiihlschrank rasten lassen. 100g Zucker
1Stk. Ei

Z Nun den Teig auf einer bemehlten Arbeitsfliche ausrollen
und die Kekse ausstechen. Im vorgeheizten Backofen bei 170
Grad HeiRluft ca. 10 Minuten backen. ZUM VERZIEREN

weifse Schokolade

Einwegspritzsack fiillen und die Kekse nach Belieben damit
verzieren.

5 Die Schokolade iiber einem Wasserbad schmelzen, in einen
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