GLUCKSBRINGER

7 v 4 5bei 26 Bewertungen

40 min Germteig HeifRluft
Q0QcC
210 Grad
Zubereitung 7utaten
Fiir den pikanten Germteig die lauwarme Milch in eine 9 STUCK
Schiissel geben. Mehl, Salz, Germ und die zimmerwarme
Butter dazugeben und ca. 5-10 Minuten lang zu einem TEIG
glatten Teig kneten. AnschliefRend fiir ca. 20 Minuten
zugedeckt rasten lassen. 300¢g lauwarme Milch
500g Weizenmehl 700
In der Zwischenzeit den geriebenen Kése mit dem
10g Salz

Paprikapulver vermengen.
20g frische Germ
Den Teig in 9 Stiicke aufteilen, zu Kugeln schleifen und 50g zimmerwarme Butter
nochmals fiir 15 Minuten rasten lassen.

FULLUNG

l' Nun die Teiglinge zu Kleebldtter formen. 150 geriebener Kise

1EL Paprikapulver
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Danach auf ein mit Backpapier belegtes Backblech legen
und bei 210 Grad Heif3luft mit viel Dampf fiir ca. 20 Minuten
backen.

https://www.backenmitchristina.at/rezepte/gluecksbringer/ Seite 2 von 2



