MINI HIMBEERTORTCHEN
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Zubereitung

Weizenmehl
(https://www.backenmitchristina.at/produkt/weizenmehl-7
00/), Backpulver und den fliissigen Schlagobers dazugeben
und nochmal kurz verriihren bis alles gut vermischt ist.

1 Eier gemeinsam mit Zucker und Ol schaumig riithren.

Die Masse in die eingefettete und mit Brosel bestreuten

Z. Mini Obstkuchenférmchen (alternativ grofde
Obstkuchenform
(https://www.backenmitchristina.at/produkt/obstkuchenfor
m/) oder Tortenform
(https://www.backenmitchristina.at/produkt/backrahmen-r
und/)) streichen und im vorgeheizten Backofen bei 180 Grad
Heif3luft ca. 15 Minuten backen. (Bei der grofRen Backform
betrédgt die Backzeit ca 25 Minuten.)

Die fertigen Bdden kurz auskiihlen lassen und dann sofort
aus den Formen stiirzen. Danach gut auskiihlen lassen.

https://www.backenmitchristina.at/rezepte/mini-himbeertoertchen/
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TEIG

Eier

Zucker
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Weizenmehl 700
Schlagobers
Backpulver

BELAG

Himbeer Kuvertiire

Mascarpone (oder
Frischkise)

Schlagobers

DEKO

Beeren
Streusel
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https://www.backenmitchristina.at/produkt/weizenmehl-700/
https://www.backenmitchristina.at/produkt/obstkuchenform/
https://www.backenmitchristina.at/produkt/backrahmen-rund/

In der Zwischenzeit die Himbeer Kuvertiire

lf (https://www.backenmitchristina.at/produkt/himbeer-kuver
tuere/) iiber einem Wasserbad schmelzen und dann den
fliissigen Schlagobers einriihren. Jetzt fiir 30 Minuten in den
Kiihlschrank stellen.

Die gut durchgekiihlte Kuvertiire/Schlagobers Masse

5 gemeinsam mit der Mascarpone aufschlagen und in einen
Spritzsack mit Sterntiille
(https://www.backenmitchristina.at/produkt/tuellen/)
fiillen. Danach die Creme auf die ausgekiihlten Tortchen
spritzen und am Schluss mit frischen Beeren oder mit

Streusel verzieren.
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Natiirlich kann das Rezept anstatt von Himbeer Kuvertiire
auch mit dunkler oder weifder Kuvertiire zubereitet werden.
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