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Ein siifdes Dankeschon geht immer... Zutaten
FUR EINE GUGELHUPFFORM 023
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Zubereitung
Die Eier mit dem Zucker und Ol gut verriihren. Danach die TEIG
1 restlichen Zutaten, auféer die Himbeeren, hinzugeben und .
N . 4 Eier
nochmals gut verriihren. Den Teig in die eingefettete und
mit Semmelbroseln ausgestreute Gugelhupfform fiillen und 200g Zucker
die Himbeeren in den Teig ,eindriicken”. l60g Ol
160g Milch
Anschlief3end den Gugelhupf im vorgeheizten Backrohr bei .
170 Grad Heifluft ca. 50 Minuten backen. 350g Weizenmehl 700
15g Backpulver
Die Himbeerschokolade schmelzen, auf dem fertigen 10g Backkakao
5 Gugelhupf verteilen und nach Wunsch verzieren. 12 Stk.  frische Himbeeren

ZUM EINFETTEN

weiche
20g
Butter/Backtrennspray
20g Brosel
FUR DIE
DEKORATION

100 g Himbeer Kuvertiire
Streusel
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