RUCK-ZUCK-GUGELHUPF

4.8 bei 186 Bewertungen
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Meine Losung fiir spontane Kuchenlust oder kurzfristige
Einladungen ist der Ruck-Zuck Gugelhupf! In wenigen Minuten
sind die Zutaten zu einem Teig zusammengeriihrt und miissen nur
noch gebacken werden. Fiir alle, die es ganz besonders eilig haben,
hab ich die Mengenangaben in Tassen hinzugefiigt.

Zubereitung

1

Etwas Butter in die Gugelhupfform geben. Den Backofen auf
60 Grad einschalten und die Form hineinstellen, damit die
Butter zergeht. Danach die Gugelhupfform mit fliissiger
Butter einpinseln und mit den Brdseln bestreuen.

Fiir den Riihrteig (>Riihrteig 1x1
(https://www.backenmitchristina.at/rezepte/ruehrteig-sand
masse/) ) alle Zutaten in die Riihrschiissel geben und gut
miteinander vermengen.

Jetzt den Teig in die Form einfiillen und den Gugelhupfim
vorgeheizten Backofen bei 180 Grad ca. 50 Minuten backen.

Den Gugelhupf ein wenig auskiihlen lassen, aus der Form
stiirzen und abschliefsend mit Staubzucker bestreuen.

https://www.backenmitchristina.at/rezepte/ruck-zuck-gugelhupf/

Zutaten

FUR 1 GUGELHUPFFORM @ 23 CM

4
125g

250 g

230 g
15¢
l6g

350¢g

TEIG

Eier

Ol (1/2 Tasse)
Mineralwasser (1
Tasse)

Zucker (1 Tasse)
Kakaopulver (2 EL)
Backpulver
Weizenmehl (3 Tassen)

Butter und Brosel fiir die Form

Staubzucker zum Bestreuen
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