SUSSER TOPFENTEIG

4.9 bei 70 Bewertungen
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Grundteig Heifluft 170 Grad 15min

Mit diesem Teig lassen sich in kurzer Zeit siifse Teilchen wie
Schnecken, Golatschen, Tascherl oder Kipferl zubereiten. Er muss
namlich nicht rasten und ist die schnelle Alternative zum siifRen
Germteig. Mit einer einfachen Marmelade- oder Schokofiille geht es
wirklich zackig und im Nu stehen ofenfrische Naschereien bereit.
Aber auch Apfel-, Nuss-, Topfen- und Mohnfiille machen sich
hervorragend.

Zubereitung

Hilfe eines Flachriihrers oder Knethakens zu einem glatten,
eher festen Teig verriihren.

1 Fiir den Teig alle Zutaten in eine Schiissel geben und mit

Der Teig kann dann gleich je nach Rezept weiterverarbeitet
werden.

https://www.backenmitchristina.at/rezepte/topfenteig/
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