ZWETSCHKENKUCHEN

4.9 bei 327 Bewertungen
=3 Qcoc Q09cC
45 min Riihrteig Heifdluft 180 Grad
25 min

Ein schneller Kuchen fiir zwischendurch.

Zubereitung

1

Fiir den Riihrteig (>Riihrteig 1x1
(https://www.backenmitchristina.at/rezepte/ruehrteig-sand
masse/) ) zuerst die Eier trennen und aus dem Eiklar einen
steifen Schnee schlagen. Danach Dotter und Zucker sehr
schaumig rithren und das Ol langsam einflieRen lassen. Das
mit dem Backpulver vermischte Weizenmehl abwechselnd
mit Milch unterriihren. Am Schluss den steif geschlagenen
Schnee vorsichtig unterheben.

Die Masse auf ein Backblech streichen und mit den
halbieren Zwetschken belegen.

Den Kuchen im vorgeheizten Backofen bei 180 Grad ca. 25
Minuten backen.

https://www.backenmitchristina.at/rezepte/zwetschkenkuchen/

Zutaten

FUR 1 BACKBLECH

200¢g
5

125 ml
125 ml
300¢g

1Pkg.

TEIG

Zucker

Eier

01

Milch
Weizenmehl 700
Backpulver

entkernte, halbierte
Zwetschken
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